APFERTURASFECIALE DOMENICA
5 SETTEMBRE AFRANZO

ANTIFASTI

Insalata di nervetti, mango, verdure in agro, maionese al Prezzemolo e Fagioli

sPagna

Folpo cotto due volte, coulis di Pomodoro aromatico, caPPcri e burratina

Fiori di zucca ripieni di ricotta di bwca]a, olivc:J Pomodorini essiccati e crema di

zucchine alla scapece

T artare di vite”o, gambero rosso, salsa al cocco, fichi e cioccolato

Alcuni Proc{otti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapiclo di temperatura ai sensi del Keg. (I 852/04 del Manuale
T‘lACCF A]cune materie Prime possono essere surgc[ate o conge]ate a”’origine, secondo la disponibilité del mercato

Fcr qua]siasi informazione su sostanze e a”crgcni & Possibi[c consultare [‘aPPosita documentazione che verra Fornita, a ricl‘uics’ca,

dal Pcrsona[c in servizio

PRIMI

Risotto al cas‘cclmagno, barbabietola e Peschc
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Cappe”acci di ossobuco) crema di Pise”i, sugo d’arrosto e chips di ciPo”a
(Gnocchi di melanzane e menta, coulis di Pomodorinigia”i, colatura di alici e cozze

Spaghetti con spuma cliguanciale e Pecorino, tuorlo d’uovo marinato e pepe di

Lampong

SECONDIFIATTI

Tataki di tonno, sPag}‘sctti diriso alle verdure e salsa ponzu

Black cod allime e zenzero, infuso di mela verde e sedano, Pak choi e maionese a

wasabi

Fancia di maialino da latte marinata e cotta a bassa temperatura, coulis di

amarene e belga brasata

Cubi di lombata di vitello alla mi]anese, crema di risotto allo zafferano, Funghi

Porcini e rucola

[nvoltino di zucchine, patate al basilico, Formaggio di capra

tuorlo d’uovo croccante

Acqua naturale e gasata | urisia

Caffe
Coperto
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